
HORTUS , UN CAFÉ D’EXPERT À VOTRE PORTÉE

HORTUS, COFFEE PRODUCED BY EXPERT, AT 
YOUR FINGERTIPS

mayrandplus.ca  •  1-800-461-8747
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HORTUS, CAFÉ EN GRAINS OU MOULU / GROUND AND COFFEE BEANS

Code Mayrand Plus Description produit Product Description Format

66151 Café grain colombien excelso brun Brown excelso colombian coffee beans 5x908g

66145 Café moulu colombien excelso brun Brown excelso colombian ground coffee 5x908g

66148 Café grain colombien excelso 50-50 50-50 excelso colombian coffee beans 5x908g

66149 Café moulu colombien excelso 50-50 50-50 excelso colombian ground coffee 5x908g

66144 Café grain colombien excelso noir Black excelso colombian coffee beans 5x908g

66142 Café moulu colombien excelso noir Black excelso colombian ground coffee 5x908g

66143 Café grain moka crème Moka cream coffee beans 5x908g

66141 Café moulu moka crème Moka cream ground coffee 5x908g

66146 Café grain moka Djimmah Moka Dijmmah coffee beans 5x1000g

64469 Café grain espresso velouté équilibré Balanced espresso coffee beans 5x1000g

64470 Café moulu espresso velouté équilibré Balanced espresso ground coffee 5x908g

64492 Café moulu espresso velouté équilibré Balanced espresso ground coffee 42x45g

64463 Café moulu espresso velouté équilibré Balanced espresso ground coffee 42x57g

64465 Café grain espresso corsé Strong espresso coffee beans 5x908g

64493 Café moulu espresso corsé Strong espresso ground coffee 42x45g

64462 Café moulu espresso corsé Strong espresso ground coffee 42x57g

66146 Café grain espresso bar Espresso bar coffee beans 5x908g

66150 Café grain espresso noir Black espresso coffee beans 5x908g

66152 Café grain décaféiné Decaffeinated Coffee Beans 5x908g
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Pourquoi choisir les cafés HORTUS ?

Mélanges de qualité supérieure
Préparés à partir de cafés d’origine récoltés 
à la main à maturité uniquement

Torréfaction locale
Utilisation de la chaleur indirecte 
préserve les arômes et empêche toute 
acidité lors de la dégustation

Qualité constante à prix accessible
Sélection de café espresso optimisée et 
testée régulièrement, facile à préparer

Grains sélectionnés
Cafés cultivés sur les hauts plateaux à 1500 
mètres d’altitude, issus d’agriculture sans 
pesticides ni insecticides

Fraîcheur
Café préparé et torréfié dans les 5 jours 
précédant son arrivage chez Mayrand Plus, 
chez notre partenaire situé à Laval

Adapté aux machines professionnelles
Café conditionné dans des sacs hermétiques 
de 1 kg ou 908 g en grains ou moulu et en 
format sachet 57 g et 45 g

Café colombien  
excelso brun

Café colombien  
excelso 50-50

Café colombien  
excelso noir

Café moka crème

Café moka 
Djimmah

Café espresso 
velouté

Café espresso 
corsé

Café espresso 
bar

Café espresso 
noir

FILTRE

CAPPUCCINO 
LATTÉ

MOKA

ESPRESSO

DÉCAFÉINÉ

DOUX CORSÉ



LE MEILLEUR DU SERVICE 
ALIMENTAIRE POUR FAIRE RÉUSSIR 

LA RESTAURATION D’ICI

Pour commander :

commande.mayrandplus.ca  •  orders.mayrandplus.ca


