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BAGUETTE DOREE (SACS CA)

Code Bridor : 402BGBL
Code Client : 18662
Poids unit. :  285 g / 10,1 oz
Unités / cs :  36
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

FRANCAIS A L’ANCIENNE
(SACS CA)

Code Bridor : 410FRAN
Code Client : 9715545
Poids unit. :  475 g / 16,8 oz
Unités / cs :  20
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

DEMI-BAGUETTE FRANCAISE
PC

Code Bridor : 6376
Code Client : 976376
Poids unit. :  170 g / 6 oz
Unités / cs :  32
Cuisson: 8-10 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN BAGNAT SEIGLE ET
GRAINS CUIT

Code Bridor : 52530
Code Client : 9752530
Poids unit. :  72 g / 2,5 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN BAGUETTE DOREE

Code Bridor : 60BGBL
Code Client : 64270
Poids unit. :  285 g / 10,1 oz
Unités / cs :  36
Cuisson: 2-3 MIN, 210°C (410°F)
Étuvage non-requis

 

BAGUETTE CIABATTA

Code Bridor : 60BGCB
Code Client : 977687
Poids unit. :  330 g / 11,6 oz
Unités / cs :  30
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN BAGUETTE TOUT
SIMPLEMENT

Code Bridor : 52646
Code Client : 973443
Poids unit. :  350 g / 12,3 oz
Unités / cs :  16
Cuisson: 6-7 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

CIABATTA BIG FOOT

Code Bridor : 60BGFT
Code Client : 58572
Poids unit. :  450 g / 15,9 oz
Unités / cs :  20
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

FRANCAIS A L’ANCIENNE

Code Bridor : 60FRAN
Code Client : 9722933
Poids unit. :  475 g / 16,8 oz
Unités / cs :  20
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

BAGUETTE FRANCAISE PC

Code Bridor : 6371
Code Client : 49961
Poids unit. :  300 g / 10,6 oz
Unités / cs :  24
Cuisson: 10-12 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

BAGUETTE FRANCAISE PC
(SACS CAN)

Code Bridor : 33420
Code Client : 9733420
Poids unit. :  350 g / 12,3 oz
Unités / cs :  24
Cuisson: 8-10 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN BAGNAT OIGNON ET
PAVOT CUIT

Code Bridor : 52529
Code Client : 9752529
Poids unit. :  72 g / 2,5 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

Certaines conditions s’appliquent. Prix en vigueur  pour les commandes pour livraison du 21 avril 2020 au 21 avril 2020.

Sujet à l’approbation de la commande. Selon la disponibilité des produits, les quantités peuvent être limitées.
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BAGUETTE DE BLE PC

Code Bridor : 6378
Code Client : 9771299
Poids unit. :  300 g / 10,6 oz
Unités / cs :  24
Cuisson: 13-15 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

BAGUETTE FRANCAISE PC

Code Bridor : 63420
Code Client : 9763420
Poids unit. :  350 g / 12,3 oz
Unités / cs :  24
Cuisson: 13-15 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN PARISIEN PC

Code Bridor : 6363
Code Client : 976363
Poids unit. :  510 g / 18 oz
Unités / cs :  16
Cuisson: 13-15 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN ARTISAN MOELLEUX

Code Bridor : 52573
Code Client : 25067
Poids unit. :  90 g / 3,2 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 2-3 MIN, 210°C (410°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN ARTISAN MOELLEUX 12
GRAINS

Code Bridor : 52574
Code Client : 9752574
Poids unit. :  100 g / 3,5 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 2-3 MIN, 210°C (410°F)
Étuvage non-requis

 

MINI PAIN BURGER STYLE
BRIOCHE

Code Bridor : 52625
Code Client : 58575
Poids unit. :  30 g / 1,1 oz
Unités / cs :  200
Cuisson: NON REQUIS
Étuvage non-requis

 

PAIN ARTISAN MOELLEUX
SEMOLINA

Code Bridor : 52575
Code Client : 01436
Poids unit. :  90 g / 3,2 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 2-3 MIN, 210°C (410°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN BURGER STYLE BRIOCHE
TRANCHE

Code Bridor : 52566
Code Client : 58573
Poids unit. :  70 g / 2,5 oz
Unités / cs :  48
Cuisson: NON REQUIS
Étuvage non-requis

 

PAIN CIABATTA ARTISAN
MOELLEUX

Code Bridor : 52579
Code Client : 9752579
Poids unit. :  100 g / 3,5 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN SOUS-MARIN HOT DOG
STYLE BRIOCHE

Code Bridor : 53566
Code Client : 58574
Poids unit. :  60 g / 2,1 oz
Unités / cs :  48
Cuisson: NON REQUIS
Étuvage non-requis

 

PAIN HAMBOURGEOIS DORE
TRANCHE

Code Bridor : 60HASD
Code Client : 9730897
Poids unit. :  60 g / 2,1 oz
Unités / cs :  45
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN BURGER AVEC PATATE
DOUCE

Code Bridor : 60PADC
Code Client : 974637
Poids unit. :  60 g / 2,1 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: NON REQUIS
Étuvage non-requis

Commande spéciale

Certaines conditions s’appliquent. Prix en vigueur  pour les commandes pour livraison du 21 avril 2020 au 21 avril 2020.

Sujet à l’approbation de la commande. Selon la disponibilité des produits, les quantités peuvent être limitées.
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PAIN CIABATTA ARTISAN
MOELLEUX MULT

Code Bridor : 52580
Code Client : 9752580
Poids unit. :  110 g / 3,9 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PETIT PAIN CIABATTA

Code Bridor : 52347
Code Client : 65149
Poids unit. :  35 g / 1,2 oz
Unités / cs :  200
Cuisson: 4-5 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PETIT PAIN OIGNON
BETTERAVE SC

Code Bridor : 52806
Code Client : 64659
Poids unit. :  35 g / 1,2 oz
Unités / cs :  144
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PETIT PAIN EPINARD AIL SC

Code Bridor : 52808
Code Client : 64662
Poids unit. :  35 g / 1,2 oz
Unités / cs :  144
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PETIT PAIN PATATE DOUCE
CARI SC

Code Bridor : 52810
Code Client : 64663
Poids unit. :  35 g / 1,2 oz
Unités / cs :  144
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PETIT PAIN OLIVE NOISETTE
YUZU SC

Code Bridor : 52812
Code Client : 64666
Poids unit. :  35 g / 1,2 oz
Unités / cs :  144
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN CAROTTE POURPRE
CELERI RAVE SC

Code Bridor : 52814
Code Client : 64667
Poids unit. :  35 g / 1,2 oz
Unités / cs :  144
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

ROLL DORE

Code Bridor : 60RODO
Code Client : 9720224
Poids unit. :  48 g / 1,7 oz
Unités / cs :  108
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN PANINI AU BLE 8 po PC

Code Bridor : 6384
Code Client : 9763841
Poids unit. :  110 g / 3,9 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 8-10 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

MINI PAIN RUSTIQUE

Code Bridor : 60MIRU
Code Client : 977758
Poids unit. :  65 g / 2,3 oz
Unités / cs :  140
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN SAND OIGNON
BETTERAVE SC

Code Bridor : 52807
Code Client : 64661
Poids unit. :  105 g / 3,7 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN SANDWICH EPINARD AIL
SC

Code Bridor : 52809
Code Client : 64664
Poids unit. :  105 g / 3,7 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

Certaines conditions s’appliquent. Prix en vigueur  pour les commandes pour livraison du 21 avril 2020 au 21 avril 2020.

Sujet à l’approbation de la commande. Selon la disponibilité des produits, les quantités peuvent être limitées.
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PAIN SAND PATATE DOUCE
CARI SC

Code Bridor : 52811
Code Client : 64665
Poids unit. :  105 g / 3,7 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN SAND OLIVE NOISETTE
YUZU SC

Code Bridor : 52813
Code Client : 64668
Poids unit. :  105 g / 3,7 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN SAND CAROTTE CELERI
RAVE SC

Code Bridor : 52815
Code Client : 64669
Poids unit. :  105 g / 3,7 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PETIT PAIN FRANCAIS PC

Code Bridor : 6379
Code Client : 10455
Poids unit. :  40 g / 1,4 oz
Unités / cs :  140
Cuisson: 6-7 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PETIT PAIN FRANCAIS AU BLE
PC

Code Bridor : 6380
Code Client : 10171
Poids unit. :  40 g / 1,4 oz
Unités / cs :  140
Cuisson: 6-7 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PETIT PAIN MULTIGRAIN PC

Code Bridor : 52260
Code Client : 9752260
Poids unit. :  50 g / 1,8 oz
Unités / cs :  140
Cuisson: 6-7 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

CIABATTA PARTAGE

Code Bridor : 52431
Code Client : 9752134
Poids unit. :  140 g / 4,9 oz
Unités / cs :  52
Cuisson: 4-5 MIN, 200°C (392°F)
Étuvage non-requis

Commande spéciale

FOCACCIA ROMARIN ET HUILE
D’OLIVE

Code Bridor : 60FCCR
Code Client : 18805
Poids unit. :  430 g / 15,2 oz
Unités / cs :  14
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

Commande spéciale

PAIN POMMES ET RAISINS

Code Bridor : 60POMR
Code Client : 975538
Poids unit. :  454 g / 16 oz
Unités / cs :  18
Cuisson: 4-5 MIN, 210°C (410°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN AVEC LEVAIN D’AVOINE
PORRIDGE

Code Bridor : 52825
Code Client : 64660
Poids unit. :  525 g / 18,5 oz
Unités / cs :  16
Cuisson: NON REQUIS
Étuvage non-requis

 

PAIN ARTISAN FRANCAIS

Code Bridor : 510PNFR
Code Client : 9732584
Poids unit. :  550 g / 19,4 oz
Unités / cs :  12
Cuisson: NON REQUIS
Étuvage non-requis

 

PAIN ARTISAN MULTIGRAIN

Code Bridor : 510PNGR
Code Client : 9732585
Poids unit. :  550 g / 19,4 oz
Unités / cs :  12
Cuisson: NON REQUIS
Étuvage non-requis

 

Certaines conditions s’appliquent. Prix en vigueur  pour les commandes pour livraison du 21 avril 2020 au 21 avril 2020.

Sujet à l’approbation de la commande. Selon la disponibilité des produits, les quantités peuvent être limitées.
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PAIN PANINI FRANCAIS 8 po PC

Code Bridor : 6383
Code Client : 39128
Poids unit. :  110 g / 3,9 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 8-10 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

IL PERFETTO

Code Bridor : 52333
Code Client : 9736369
Poids unit. :  128 g / 4,5 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PETIT FOCACCIA ROMARIN

Code Bridor : 52378
Code Client : 9752378
Poids unit. :  127 g / 4,5 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: NON REQUIS
Étuvage non-requis

 

PAIN PANINI 7 po PRE-COUPE
PC

Code Bridor : 52379
Code Client : 9784336
Poids unit. :  105 g / 3,7 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 10-12 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN DEMI-BAGUETTE

Code Bridor : 52647
Code Client : 9752647
Poids unit. :  150 g / 5,3 oz
Unités / cs :  32
Cuisson: 2-3 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

BAGUETTINE MULTIGRAIN

Code Bridor : 60BAMG
Code Client : 9725860
Poids unit. :  115 g / 4,1 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

BAGUETTINE CANNEBERGE

Code Bridor : 60BGCR
Code Client : 977703
Poids unit. :  110 g / 3,9 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN MINI MICHE SOURDOUGH
PC

Code Bridor : 52731
Code Client : 9752731
Poids unit. :  241 g / 8,5 oz
Unités / cs :  36
Cuisson: 13-15 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

BAGUETTINE

Code Bridor : 60BGTI
Code Client : 5829
Poids unit. :  115 g / 4,1 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

CIABATTA A L’HUILE D’OLIVE

Code Bridor : 60CISA
Code Client : 977712
Poids unit. :  140 g / 4,9 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 4-5 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

MICHE CAMPAGNE

Code Bridor : 60MICA
Code Client : 979770
Poids unit. :  625 g / 22 oz
Unités / cs :  15
Cuisson: 6-7 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

MICHE QUIGNON

Code Bridor : 60MIQU
Code Client : 18657
Poids unit. :  625 g / 22 oz
Unités / cs :  15
Cuisson: 6-7 MIN, 205°C (401°F)
Étuvage non-requis

 

Certaines conditions s’appliquent. Prix en vigueur  pour les commandes pour livraison du 21 avril 2020 au 21 avril 2020.

Sujet à l’approbation de la commande. Selon la disponibilité des produits, les quantités peuvent être limitées.
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PAIN PANINI 6.5 PO

Code Bridor : 63500
Code Client : 48181
Poids unit. :  100 g / 3,5 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 4-5 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN BELGE PC

Code Bridor : 6367
Code Client : 976367
Poids unit. :  454 g / 16 oz
Unités / cs :  16
Cuisson: 12-15 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN ITALIEN PC

Code Bridor : 6368
Code Client : 18797
Poids unit. :  454 g / 16 oz
Unités / cs :  16
Cuisson: 12-15 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

PAIN MULTIGRAIN PC

Code Bridor : 6369
Code Client : 976369
Poids unit. :  454 g / 16 oz
Unités / cs :  16
Cuisson: 13-15 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

CROISSANT DROIT CUIT EMB
IND

Code Bridor : 42008
Code Client : 9742108
Poids unit. :  60 g / 2,1 oz
Unités / cs :  20
Cuisson: 1-2 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

CROISSANT COURBE PINCE
PAC

Code Bridor : 52673
Code Client : 28382
Poids unit. :  71 g / 2,5 oz
Unités / cs :  80
Cuisson: 15-18 MIN, 180°C (356°F)
Étuvage non-requis

 

CROISSANT PARFAIT TOUT
BEURRE PAC

Code Bridor : 59103
Code Client : 35879
Poids unit. :  78 g / 2,8 oz
Unités / cs :  80
Cuisson: 15-19 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

CROISSANT COURBE PINCE
BEURRE PAC

Code Bridor : 52381
Code Client : 9752381
Poids unit. :  85 g / 3 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 16-20 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

CROISS MULTIGRAIN BEURRE
COURBE PAC

Code Bridor : 52385
Code Client : 9729520
Poids unit. :  100 g / 3,5 oz
Unités / cs :  54
Cuisson: 20-25 MIN, 180°C (356°F)
Étuvage non-requis

 

CROISSANT DROIT TOUT
BEURRE CRU

Code Bridor : 52336
Code Client : 9752336
Poids unit. :  78 g / 2,8 oz
Unités / cs :  160
Cuisson: 15-19 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage requis

 

CHOCOLATINE CUITE EMB IND

Code Bridor : 42014
Code Client : 9742014
Poids unit. :  60 g / 2,1 oz
Unités / cs :  24
Cuisson: 1-2 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

CHOCOLATINE PARFAITE
BEURRE PAC

Code Bridor : 59040
Code Client : 29156
Poids unit. :  80 g / 2,8 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 16-20 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

Certaines conditions s’appliquent. Prix en vigueur  pour les commandes pour livraison du 21 avril 2020 au 21 avril 2020.

Sujet à l’approbation de la commande. Selon la disponibilité des produits, les quantités peuvent être limitées.
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AVALANCHE DE CHOCOLAT
PAC 115G

Code Bridor : 52706
Code Client : 29136
Poids unit. :  115 g / 4,1 oz
Unités / cs :  70
Cuisson: 18-22 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

CHOCOLATINE CRUE

Code Bridor : 52119
Code Client : 31124
Poids unit. :  80 g / 2,8 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 16-20 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage requis

 

TORSADE CHOCOLAT PAC

Code Bridor : 34088
Code Client : 9730308
Poids unit. :  90 g / 3,2 oz
Unités / cs :  70
Cuisson: 15-18 MIN, 165°C (329°F)
Étuvage non-requis

 

DANOISE ERABLE PACANES
BEURRE PAC

Code Bridor : 52642
Code Client : 9782455
Poids unit. :  90 g / 3,2 oz
Unités / cs :  40
Cuisson: 17-21 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

DANOISE AMANDINE BEURRE
PAC

Code Bridor : 52387
Code Client : 18658
Poids unit. :  100 g / 3,5 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 18-20 MIN, 180°C (356°F)
Étuvage non-requis

 

DANOISE POMME BEURRE PAC

Code Bridor : 59602
Code Client : 65352
Poids unit. :  113 g / 4 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 19-23 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

DANOISE FROM CR/FRAISES
BEURRE PAC

Code Bridor : 59604
Code Client : 18796
Poids unit. :  113 g / 4 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 19-23 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

DANOISE FROM CR/BLEUETS
BEURRE PAC

Code Bridor : 59605
Code Client : 18795
Poids unit. :  113 g / 4 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 19-23 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

DANOISE YOGOURT GREC
CERISES PAC

Code Bridor : 52434
Code Client : 7528
Poids unit. :  115 g / 4,1 oz
Unités / cs :  60
Cuisson: 19-23 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

BRIOCHE CHOCOLAT PAC

Code Bridor : 52796
Code Client : 65205
Poids unit. :  110 g / 3,9 oz
Unités / cs :  72
Cuisson: 18-22 MIN, 180°C (356°F)
Étuvage non-requis

 

BRIOCHE CANNELLE PAC

Code Bridor : 52110
Code Client : 9710020
Poids unit. :  130 g / 4,6 oz
Unités / cs :  36
Cuisson: 20-24 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

BRIOCHE DECADENTE PAC

Code Bridor : 52435
Code Client : 34569
Poids unit. :  130 g / 4,6 oz
Unités / cs :  30
Cuisson: 20-24 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

Certaines conditions s’appliquent. Prix en vigueur  pour les commandes pour livraison du 21 avril 2020 au 21 avril 2020.

Sujet à l’approbation de la commande. Selon la disponibilité des produits, les quantités peuvent être limitées.
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BRIOCHE CANNELLE CRUE

Code Bridor : 52109
Code Client : 9752112
Poids unit. :  130 g / 4,6 oz
Unités / cs :  108
Cuisson: 20-24 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage requis

Commande spéciale

ASSORT MINI DANOISES PAC

Code Bridor : 52437
Code Client : 34564
Poids unit. :  45 g / 1,6 oz
Unités / cs :  80
Cuisson: 14-18 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

MINI DANOISE POMMES PAC

Code Bridor : 52438
Code Client : 32925
Poids unit. :  45 g / 1,6 oz
Unités / cs :  80
Cuisson: 14-18 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

MINI DANOISE FRAMBOISE PAC

Code Bridor : 52439
Code Client : 32923
Poids unit. :  45 g / 1,6 oz
Unités / cs :  80
Cuisson: 14-18 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

MINI DANOISE ERABLE PAC

Code Bridor : 52440
Code Client : 33092
Poids unit. :  45 g / 1,6 oz
Unités / cs :  80
Cuisson: 14-18 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

MINI DANOISE CARAMEL FLEUR
SEL PAC

Code Bridor : 52561
Code Client : 65353
Poids unit. :  45 g / 1,6 oz
Unités / cs :  80
Cuisson: 14-18 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

MINI CHOCOLATINE BEURRE
PAC

Code Bridor : 59242
Code Client : 9759242
Poids unit. :  45 g / 1,6 oz
Unités / cs :  120
Cuisson: 14-18 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

BISTRO EPINARDS FETA
BEURRE PAC

Code Bridor : 52400
Code Client : 9740221
Poids unit. :  110 g / 3,9 oz
Unités / cs :  36
Cuisson: 19-23 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

BISTRO POIREAUX PARMESAN
BEURRE PAC

Code Bridor : 52401
Code Client : 18528
Poids unit. :  110 g / 3,9 oz
Unités / cs :  36
Cuisson: 19-23 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

MINI CROISSANT 25G PAC

Code Bridor : 33370
Code Client : 973841
Poids unit. :  25 g / 0,9 oz
Unités / cs :  225
Cuisson: 8-10 MIN, 165°C (329°F)
Étuvage non-requis

 

MINI CROISSANT PARFAIT
BEURRE PAC

Code Bridor : 52359
Code Client : 9752359
Poids unit. :  42 g / 1,5 oz
Unités / cs :  160
Cuisson: 14-18 MIN, 177°C (351°F)
Étuvage non-requis

 

CHAUSSON AUX POMMES PAC

Code Bridor : 40446
Code Client : 9730234
Poids unit. :  105 g / 3,7 oz
Unités / cs :  50
Cuisson: 18-20 MIN, 195°C (383°F)
Étuvage non-requis

 

Certaines conditions s’appliquent. Prix en vigueur  pour les commandes pour livraison du 21 avril 2020 au 21 avril 2020.

Sujet à l’approbation de la commande. Selon la disponibilité des produits, les quantités peuvent être limitées.
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PATE FEUILLETEE PLAQUE
15X10

Code Bridor : 53152
Code Client : 9753152
Poids unit. :  350 g / 12,3 oz
Unités / cs :  20
Cuisson: 18-20 MIN, 180°C (356°F)
Étuvage non-requis

 

PATE FEUILLETEE PLAQUE
16X12

Code Bridor : 52152
Code Client : 9752152
Poids unit. :  500 g / 17,6 oz
Unités / cs :  36
Cuisson: 18-20 MIN, 190°C (374°F)
Étuvage non-requis

 

Certaines conditions s’appliquent. Prix en vigueur  pour les commandes pour livraison du 21 avril 2020 au 21 avril 2020.

Sujet à l’approbation de la commande. Selon la disponibilité des produits, les quantités peuvent être limitées.
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